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1777 Spezialitaten
1777 Burger 24.70

Brioche Bun | Freiland Speck |

Rinds Patty («Jenzer-Natura» Qualitat) 160 g | Lollo Salat | Davoser Bergkése |

karamellisierte Zwiebeln | 1777 Sauce

Chrispy Chicken Burger 23.70
Brioche Bun | Freiland Chicken |

Lollo Salat | karamellisierte Zwiebeln | Spicy-Mayo

Veganer Burger & 21.70
Vollkorn Bun | Gemiise Patty | Tomaten

Lollo Salat | Salsa Romesco

Gulasch mit Gemiise | Kartoffelstock 27.70
Planted. Gulasch mit Gemiise | Kartoffelstock 25.70
Fries & 5.70
Beilagensalat @ 5.70
1777 Fasnacht Specials

Kokos- Kiirbis-Suppe @ 8.50
Basler Mehlsuppe mit Sbrinz 8.50
Kasewaie 8.50
Zwiebelwaie 8.50
1777 Siisses

Bratapfelcrumble mit Vanillesauce 8.70
Tobleronemousse mit Meringue 7.70
Waéhen 8.70
Apfel, Kirsche, Zwetschge

Hausgemachter Schoggikuchen 7.70
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Biere
Heller Engel & Bengel 30cl/50cl 6/9
Dunkler Teufel 30cl/50cl 6.50/9.50
Schlingel IPA 30cl/50cl 7/10
Aperitiv
Waggis / Gespritzter Weisswein 8.50
Prosecco 9.50
Turbo Tony 13.50
Aperol Spritz | Lilet Spritz 13.50
Weine
«L’Orée blanc» Glas 1dl: 7.50
Domaine des Fabrégues Flasche 7.5dl: 49
(Vermentino)
Barbera d’Alba Glas 1dl: 8.50
Fratelli Revello Flasche 7.5dl: 59
(Barbera)
Heisse Getranke
Hausgemachter Glithwein weiss 7.50
mit Tscharly / Limoncello +2.00
Hausgemachter Glithwein weiss Royal 10.50
(mit einem Schuss Prosecco)
Hausgemachter Glilhwein weiss fiir die «<Harten» 12.00
(mit einem Schuss Rheinbrand Rum)
Gruner Frosch 7.50
Holdrio 7.50
Kaffi Luz 7.50
Shots

Berliner Luft
Schlumpf (Venti Shot)






